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Il settore del cibo e 
della ristorazione 
sta affrontando dei 

cambiamenti radicali in 
Europa, con un bisogno 
sempre crescente di 

lavoratori competenti in 
ambito di sostenibilità e 

digitalizzazione.

“
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7 
partners

6 
paesi

28 
mesi

400.000
euro
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Il Progetto SSPICE IT! intende aumentare la consapevolezza dei docenti e degli allievi dei centri di formazione 

professionale rispetto all’importanza della sostenibilità, aggiornare i curricula dei CFP integrando competenze 

green e digitali e rafforzare la capacità di valutare tale competenze, creando una collaborazione a lungo 

termine tra centri di formazione professionale, centri di ricerca, aziende e autorità pubbliche a diversi livelli. 

 

Attività 

I 7 partner del progetto SSPICE IT!, che rappresentano il mondo della formazione professionale, della ricerca 
e delle aziende di 6 diversi paesi, collaboreranno per: 

• Sviluppare un programma formativo sulla sostenibilità per rafforzare le competenze green e digitali dei futuri 

operatori/imprenditori del settore della ristorazione; 

• Sviluppare uno strumento di valutazione e orientamento basato sul gioco per valutare le competenze green, digitali 

e imprenditoriali; 

• Creare una comunità di pratiche coinvolgendo gli stakeholder chiave nel settore della ristorazione. 

 

Risultati 

Aumentare le competenze green, digitali e imprenditoriali degli allievi dei centri di formazione professionale 

Aumentare la consapevolezza e le competenze green dei docenti 

Rafforzare il dialogo e la cooperazione tra centri di formazione professionale e stakeholder chiave 

Rafforzare l’attrattività e la corrispondenza dei programmi formativi ai fabbisogni del mercato del lavoro 
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KA220-VET - Cooperation partnerships in vocational education and training 
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Follow us: 
 

www.euprojectsspiceit.eu sspice it 
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http://www.euprojectsspiceit.eu/
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